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Davide e Golia

Sel Lagrein
a meno di 13 euro

contro uno da 26

Abbiamo assaggiato in un confronto un rosso altoatesino che costa
piu del doppio deglli altri. Una differenza che non sappiamo giustificare

i S0no occasioni in cui

£ veramente appassio-

nante fare il nostro la-
voro. Ce ne accorgiamo so-
prattutto quando ci capita di
poter prendere la macchina
per lasciare Milano e la no-
stra redazione per gualche
giormo e far visita a dei pro-
duttori. Per scoprire grandi
vini poco conosciuti siamo
disposti a fare chilometri e
chilometri, lasciando i grandi
centri e addentrandoci nelle
campagne. Un lavoro appas-
sionante, come dicevamo,
ma anche molto impegnati-
vo, che ci tiene lontani da ca-

sa per diversi giorni ogni me-
se. Proprio in occasione di
uno di questi viaggi, tra il
Trentino e I’Alto Adige, ci &
capitato di far sosta in un pic-
colo ristorantino, gestito da
un simpatico personaggio
appassionato di vino. Cosa,
peraltro, molto comune da
quelle parti. Ed & stato cosi
che, terminato un piacevole
pranzo a base di speck e for-
maggi d'alpeggio. abbiamo
fatto amicizia con il nostro
“ospite”, incuriosito dalla
chiassosa compagnia, L'at-
mosfera si & fatta subito mol-
to simpatica e nel giro di po-

chi minuti s1 & venuta a crea-
re una piacevole complicit.

ha spiegato il nostro nuovo
amico, frutto di una lunga se-
lezione iniziata oltre cin-

Tra i nostri esperti ¢ il ristora-
tore si ¢ accesa una lunga di-
scussione sulla qualita dei vi-
ni altoatesini prodotti a parti-
re da uve autoctone, cioe tipi-
che del territorio. Una di-
scussione che ben presto ci
ha portato a trasferirci, bic-
chieri alla mano, dal tavolo
della sala da pranzo alla can-
tina. Cantina che, abbiamo
presto scoperto, comprende-
va una vera e propria colle-

quant’anni prima da suo pa-
dre. Gli appuntamenti previ-
sti per il pomeriggio sono
stati spostati e, grazie all’in-
traprendente ristoratore, ab-
biamo avuto la possibilita di
assaggiare vini davvero par-
ticolari che, oltre tutto, abbia-
mo poi scoperto quando sia-
mo andati a comprarli sono
caratterizzati da un rapporto
qualitd prezzo davvero buo-

zione di vini del territorio.
Molti di pit di quelli presenti
in carta. Una collezione, ci

no. Un motivo in pill per con-
gedarci dal nostro amico con
il bagagliaio pieno di vini. P

Golia

26 EURO |

Alto Adige Doc Lagrein
“Sanct Valentin" 2001
Cantina St. Michael Eppan
via Circonvallazione 17/19
39057 Appiano (BZ)

tel. 0471.664466

fax 0471.660764
kellerei@stmichael.lt
www.stmichael.It

Dalla sua, questo rosso

ha solo Il vantaggio di

non costare una cifra
esorbitante. Per il resto é
difficile trovargli dei pregi.

di un colore rosso granato
molto intenso, quasi
Impenetrabile, con riflessi
aranciati. Non & un vino
"pronto” da bere. Appena

Nel bicchiere si @ presentato

stappato, infatti, | suoi
profumi sono risultati un
po' chiusi. La sensazione piu
evidente che ha dato,
invece, & una leggero
pizzicore al naso, dovuto
alli'alcol. solo dopo alcuni
secondi, e dopo averlo ben
ossigenato nel bicchiere,
sono comparse delle note
speziate, di cuoio e di
affumicato. Anche dopo, al
primo assaggio, non &
riuscito a lasciare una buona
impressione di 5. In bocca,
infatti, si sono fatti sentire
soprattutto i suoi “tannini
duri”. Una fastidiosa
sensazione di astringenzain
bocca, con un finale un po’
amaro, Nota, quest'uitima,

che poi resta molto a lungo
nel tempo. Can il passare
dei minuti, inoltre, la

situazione non evolve a
favore di guesto vino.
Sembra, infatti, essere un
vino "stanco”, ossia pid
vecchiao degli anni che ha.
| profumi non si evolvono
e continuano a essere
pochini, soffocati da una
sensazione “legnosa”
troppo evidente, Anche se
non ci sono difettl, riesce
difficile percepirne | preagl.
E un vino poco fine,
addirittura "grossolano”.
Decisamente troppo poco,
perche, in fin del contl, 26
EUro sono comungue una
bella cifra.
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Davide e Golia

Terra promessa

L' Alte Adige, con i suoi ol-
tre 5.000 ettan di vigneto,
rappresenta una delle zone
vitivinicole pilt importanti
d'ltalia. Su terreni va o
nalury ¢ I_'i!l'l[‘l\l'l'[ld;‘. .'ii
coltivano ogni anno quantiti
importanti di uva con cui =i
producono decine di vini
differenti che, in comune,
hanno spesso 1elevato livel-
lo qualitativo, Non a caso
sano in molti a sostencre chie
1 vim altoatesini, ¢ con loro
quelli trentini, siano tra 1 mi-
gliori d”Italia. Noi non
mo quesio tipo di generaliz-
zazioni ma dobblamo ¢o-
mungue amimettere che mol-
1o spesso ¢ capita di scopr-
re grandi vini che provengo-
no proprio da quelle zone.
Una curiositi. Mentre nel re-
sto d"ltalia la produzione dei
vini Doc, ossia a Denomina-
#ione di Onigine Controllata,
rappresenta poco pii del
105 del totale, in Trentino
Alto Adige il %% dei vini
rientra in una Denominazio-

Davide

Alto Adige Doc Lagrein Gries
“Tenuta Kristan® 2004
Egger Ramer

via Guncina §

28100 Bolzano

el Da71.280541

Fax 0471 406647
WWW,B0QET-TAMEr.Com

(T

Pur essendo T
ancosa un ving
molto glovane,
Questo "Tenuta
Kristan® 2002
della cantina i
Egoer Ramer di
Bolzano, &
COMUNQue s
riuscito a
Impressionare
posithamente | Mot

A

nostri espertl

equilibrato e placevole, Nel bicchiere
si presenta dl un bel colore rosso
rubing, con riflessl viclace! intensl,

| profumi sono “vinosl”, ricordanc
cioé Il vino appena fatto, Con note
fruttate mofto evidenti di nespola &
cifiagia. In bocca & placevole ed
equilibrato. LUNGamente persistente,
na un finale morbido ed & facile da
pere. Eun vino sul guale vale la pena
di puntare. Con [l tempao, Infattl, non
potra che migiiorare.

che 10 hanno gludicato un vine moito

Alto Adige Dot Lagrein 2004
Ansitz Waldgries - Plattner
via Santa Giusting

39100 Bolzano

tel, @ Fax 0471973245
waniwaldgries it
Infolwaldgries it

Un altro ving
molta glovane,
slcuramente
destinato a
migliorare con
Il passare del
mesl. L"Ansitz
‘Waldgries® sl
presenta diun
el colore rasso
rubing molto
Intenso con
rifiess] granatl. |
profumi sono aitrettanto intens!, con
note vegetall che | nostrl esperti
hanno definito dl leguml. 5|
riconoscono anche note speziate, di
pepe nero, e fruttate come |a fragola.
In bocca ha una buona struttura e
una grande placevolezza con note ol
mandoria e amarena che io rendone
placevole e Faclle da bere. Buono
anche [l finale, Il sapore resta In bocca
per molto tempo dopo aver bevuto.
Un vino dotato di un buon rapporto
qualiti prezzo, da provare.

Alto Adige Doc Lagrein 2003
Ansitz Girlaner - Josef Weger
via Casa del Gesa, 17

39050 Cornaiano (Bz)

tol, 0471662416

fa0 0471 660189
WWW.Wegernof it

Ancora un ving
caratterizzato
da un bel colore
rosso granato,
In Questo caso,
perd, non
troppo Intenso.
Mel bicchiere ha
rivelato profumi
abbastanza
forti, con note
ol fruttl o
bosco e viola, 5i
riconascono, inoftre, delle particolari
note erbacee che non disturbana e
anzi la rendono moito gradevole. in
bocca & morbido, datato di una
buona acidita che lo rende fresco ed
& placevole da bere. |l finale &
particolarmente persistente @ [ascia
In bocca una sensazione placevole.
Ha un gusto probablimente mena
Intenso di quello degl altri Lagrein
assagglati, perche punta di pid sulla
placevolezza che non suila potenza.
Promaosso a pleni voti

12 N mio vine aprile 2006




Il sistema a
trentina” & ||m

tutto il Trentino Alto Adige,

ne. Negli ultimi anni sono
stali soprattuito vitigni inter-
mazionali a suscitare la mag-
giore attenzione ¢ far guada-
gnare di pit i produttori.
Grandi Chardonnay, Caber-
net, _\.||,g|=1l Pinot Nero
prodotti ai piedi delle Alpi
hanno spesso dimostrato di
saper reggere il confronto
con i grandi vini francesi
prodotti con le stesse uve.
Oggi. perd, la tendenza e
un'altra, Sempre pii produt-
tori, infatti, hanno progressi-
vamente abbandonato gque-
ste varieth per tornare a la-
vorare vitigni autoctoni.
Uve con cui ottenere vini
particolari con un forte lega-
me al territorio, Tra gqueste
antiche varieti, in partice
re, un cento interesse lo su-
scita il lagrein, un’uva che
ha ongini antiche ¢ che
cle nella zona atterno alle ri-
ve del Lago di Caldaro, ha @

Alto Adige Doc Lagrein Gries
Riserva 2002

Cantina Terlano

via Sliberieiten, 7

39018 Terlano (Bz)

tel. 0471.257135
office@cantina-teriano.com
www. kellerel-terian.com

ottimo i
gludizio dei
nostri espertl
anche su
Questo Lagrein
Riserva della
Cantina di
Tertanao. Mel
picchiere si
presenta di

un bel colore
rosso rublng
Intenso con
rifigss| granati, definito dagll esperti
“guasl impenetrabile”. | sual profumi
sono eleganti e abbastanza intens,
con nete di tabacco che non
coprono le tipiche sensazionl
fruttate di ciliegia e nespola. in
bocea ha un grande equilibrio con
una discreta sapidita e una buona
persistenza. Moilto fine ed elegante,
ottima la struttura. E un vino
piacevole, con le giuste
caratteristiche di morbidezza e

bevibilita. Da pravare,

Alto Adige Doc Lagrein Riserva
“Divinus® 2002

Cantina Produttor San Paolo
via Castel Guardia, 21

39050 5. Pacio - Applano (B2)

tel. 71662183 - fax 04716562530
wwnw kellerelstpauls.com
Info@kelierelstpauls.com

Pur essendo una

Riserva, questo

Lagrein costa la

meta del Colia. E

Quanto a qualita,

non ha nulta da /| L]
Imvidiargll. Anzi.

Mel bicchiere si

presenta di un

bel colore rosso

Intensao, con

rifiessi tra li

granato €

raranciato. Inizialmente ha profumi
Iegatl al |egno che SoVrFastano un po’
Ie mote fruttate. Bastano pochi
Istanti, perd, perché le note lagnose
si atrenuino @ comincino a farsi
apprezzare e sensazion] pid placevali
dl spezie @ confettura,

La stessa evoluzione €l ritrova anche
In bocca. Dopo una leggera
ossigenazione, infatti, ¢l rivela un
vino placevole, dotata di buona
acidita e struttura, Un vind corposo
con tannini non troppo astringenti.

(Y ————

Alto Adige Doc Lagredn "Spigel” 2002
Viticoltori ol Caldaro

wia Cantine. 12

39052 Caldaro {Bz)

tel. 0471.963149

fax 0471.964454
Info@kelierelkalterm.com

WWw. kellereikaltem.com

COolOre rosso
rubino con
rifiessi granato
Intenso &
brillante.
Inizialmente
non na
Impressionato
particolarments
| nostri espertl
che lo avevano
definita un vino
“poco pulite” a
causa di profumi non piacevolissimi.
Con il passare dei minuti, perd, la
situazione & cambiata totalmente,
Sono compars! | tipici sentori di
spezie, come chicdi d| garofano e
pepe nero, e dl frutta rossa, In bocca
ha una discreta struttura, con una
buona acidita che lo rende fresco e
placevole da bere, In complesso &
stata definito un vino semplice, che
pud regalare buone sensazionl. Unica
avwertenza: va stappato aimeno un
guarto d'ora prima di servirio.

w8 B

-
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Davide e Golia

MA QUESTI NON LI BATTE NESSUNO

Due Lagrein di ottimo livello che hanno vinto
il confronto alla cieca organizzato dai nostri

(13 EURD

Franz Haas

via Villa, &

39040 Montagna (BZ)
tel. 0471.812280

fax 0471.820283
info@franz-haas.it
www.franz-haas.it

Franz Haas & uno
dei pil apprezzati
vignaioli altoatesini.
Il suo Lagrein
"schweizer” del
2003 ha conquistato
un posto d'onore in
questa rubrica,
essendo stato
giudicato come “il
migliore” da parte
di tuttl nostri
esperti. Rosso
rubino Intensc con

dl degustazione.

Alto Adige Doc Lagrein "Schweizer” 2003

riflessl viola brillanti, questo vina ha
bisogno di alcuni secondi per
osslgenarsi al meglio. | suoi profumi
sono placevolmente fruttati, con note
vinose e fresche. In bocca & morbido e
“dolce”, Decisamente elegante, con un
finale ammandaoriato. Davvero un bel
ving, come & stato definito nelle schede

& unvino

esperti. Sono buoni e, soprattutto, hanno
anche un ottimo rapporto qualita prezzo.

Alto Adige Doc Lagrein "Carano” 2003
Tenuta Barone di Pauli

via delle Cantine, 12

39052 Caldaro (Bz)

tel. 0471.963696

fax 0471.964454
info@barondipauli.com
www.barondipauli.com

Il nome Barone di
Pauli & legato
strettamente
all'area del Lago di
Caldaro. Gli
antenati degli
attuali proprietari
possedevano ampi
appezzamenti di
terreno gia tre
secoli fa. Il Carano

caratterizzato da
un bel colore rosso
rubino tendente al
viola. Appena versato si sentono delle
note medicinali che spariscono presto
lasciando posto a pil tipiche note
vegetali e speziate con un finale di
tabacco. In bocca si ritrova una forte
nota fruttata, con una tannicita non
troppo evidente che non disturba
affatto. Anzi, gli dona struttura e
potenza e un finale ricco.

trovato il suo habitat ideale.
Vinificato in purezza, o con
la sola aggiunta di un quin-
dici per cento di altre uve
autorizzate, rientra nella
Doc Alto Adige. Esistono
due differenti tipologie di
questo vino: rosato, o Kret-
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zer, e i1l rosso. o Dunkel.
Quest’ultimo, in particolare,
pud essere prodotto anche in
versione Riserva. In questo
caso, perd, prima di poter es-
sere messo in commercio,
deve essere stato fatto invec-
chiare in cantina per non

meno di due anni. Nella sua
versione “base”, il Lagrein
Dunkel & un vino che va be-
vuta giovane, entro due o tre
anni dalla vendemmia. E,
come ha avuto modo di di-
mostrarci 1l nostro amico ri-
storatore, & 'abbinamento
ideale con quasi tutti i piatti
saporiti della cucina altoate-
sina. E in particolare con i
taglieri di affettati, i cetrioli
e il pane nero con il burro
d'alpeggio. Insomma, la ti-
pica “merenda” dell’alpi-
no... di citta.

Ma pill in generale pud esse-
re considerato un vino a tut-
1o pasto.

Un Golia

e sei Davide

Tornati in redazione abbia-
mo organizzato una degusta-
zione cieca, con la squadra al
completo dei nostri gedusta-

L'uva lagrein, oltre che per
produrre vini rossi, viene
usata per fare vini rosati.

tori. Abbiamo messo a con-
fronto i vini comprati duran-
te il viaggio con altre eti-
chette acquistate in enoteca.
Tra queste, il “Sanct Valen-
tin™ 2001 della Cantina St.
Michael Eppan. Infatti che ci
era gia capitato di apprezza-
re per la loro qualita alcuni
vini di questa bella cantina
di Appiano e pensavamo che
avrebbe potuto rappresenta-
re un bel punto di riferimen-
to per la nostra degustazio-
ne. Con grande sorpresa,
perd, questo Lagrein non si e
distinto dagli altr1 e pur es-
sendo ["unico della vendem-
mia 2001, considerata una
delle migliori degli ultimi
anni in Alto Adige, non ha ri-
velato alcuna dote particola-
re. Anzi, ha mostrato alcuni
difetti che non possono esse-
re identificati come “mali di
sioventi”, data 1'annata. E
costa due volte e mezzo ri-
spetto al meno caro. Ed é per
questo motivo che abbiamo
deciso di nominarlo Golia
del mese.

[ Davide, invece, sono addi-
rittura sei, a riprova dell’e-
levato livello dei vini di
questa regione: quattro “ba-
se” e due Riserve. Si tratta
dello “Spigel” 2002 di Viti-
coltori di Caldaro, del La-
grein 2003 di Josef Weger,
del “Tenuta Kristan™ 2004
di Egger Ramer e del
“Waldgries™ 2004 di Hein-
rich Plattner. A questi si af-
fiancano il Lagrein Gries
2002, Riserva della Cantina
Terlano, e il “DiVinus”
2002, Riserva della Cantina
Produttori San Paolo.

| due imbattibili

I primi due posti della degu-
stazione cieca a confronto
sono stati conquistati da due
etichette che quindi si sono
guadagnate il posto d’onore
in gquesta rubrica: 1"Alto
Adige Doc Lagrein
“Schweizer” 2003 di Franz
Haas e I’ Alto Adige Doc La-
grein “Carano” 2003 di Te-
nuta Barone di Pauli. Due
vini giudicati “imbattibili”
dai nostri esperti e che, no-
stante questo, costano meno
del Golia. Due bottiglie da
comprare e conservare, non
troppo a lungo, in cantina. &
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