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Im Teil 2 unserer Serie, in der wir einige Menschen, die hinter den Sadtiroler
Weinen stehen, vorstellen machten, geht es um Franziskus Haas. Der
Montaner ist einer der erfolgreichsten Weinproduzenten Sodtirols. Doch sein
Weg dorthin war gesaumt von Kurven und Umwegen. Und wie der 54-Jahrige
IWwverriet, ist er auch jetzt noch nicht am Ziel. AuBerdem erklart Christine Mayr,
Prasidentin der Stdtiroler Sormmmeliervereinigung, inthrer kolumne, warum
aus roten Trauben weiler Wein entstehen kann.

Yon Smone Tredenred - Folos: Matteo Broppo

s gab emne Zeit, in der wollte Fran-
ziskus Haas nichts davon wissen, in

den elterlichen Bemeb cinzusteigen
und Winzer zu werden. Damals war er 17
Jahre alt und ging wihrend der Schulferen
in den Sommermonaten nach Miinchen, um
in einer Autofabrik in der Produktion zu ar-
beiten, anstatt seinem Varer Franz zur Hand
zu gehen. Wir hatten einen grofen Gene-
rationenkonflikt”, erinnert sich der Besitzer
der Kellerei Franz Hass®.  Andererseits
habe ich mit meinen Eltern nie konsequent
dariber gesprochen, dass ich das Weingut
iibernehmen soll. Aber es klingt natiirlich an:
Man ist das dlteste Kind, die sichente Gene-
ration, deshalb ist es irgendwie logisch, dass
mian &5 machen sollte.”
Der Konflike ging auch nach der Riickkehr
des jungen Mannes weiter. Das hatte wohl
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damit zu tun, dass mein Vater eine mente ra-
tio, der Vernunft, der Mathematik ist. Ich bin
dasgenaue Gegenteil: Ich wiirde gerne mit der
Seele leben®, erzihlt Haas, der im Movember
seinen 55. Geburtstag feiern wird. So ging
er nach der Matura am Wissenschaflichen
Lyzeum nach Innsbruck, um Wirtschaft zu
studieren, anstatt sich fiir eine Aushildung
im Bereich Weinbaur =zu inskribieren. Doch
auch das war nicht das Richtige fir den ru-
higen, schiichternen Moentaner und so brach
er das Studium nach vier Semestern ab, Just
2u der Zeit eckrankte sein Vater sehr schwer.
Die Arzte gaben ithm noch sechs Monate
Lebenszeit, also musste ich zunick. Mei-
ne beiden Schwestern waren noch zu jung,
um den Betrieb zu obernehmen®, blickt der
Mann mit den munden Brillenglisern, der zu-
gleich bediichtig und energiegeladen scheine,

zuricl. Damals habe er sich entschieden,
in Deutschland Weinbau zu studieren. Ich
hatte das Gliick, dass ich im ersten Semester
einen Professor fiir Physik hatte, der in mis
eine wahnsinnige Freude fiir den Weinbau
erweckt hat — dadurch habe ich mich in den
Wein bew. das Studium verdiebt.”

Nach dreieinhath Jahren war er Diplominge-
neur fiir Weinbau und Kellerwirtschaft. Sein
Vater war mittlerweile wieder gesund ge-
worden und der Generationenkonflike brach
emeut los. Deshalb machte sich Franziskus
Haas mit einer Weinvermitthung selbstindig.
Da er jedoch erkannte, dass es daheim anders
lanfen konnte, habe ich versucht, doch noch
mit meinem  Vater zusammenzukommen.
Diesmal hat es relativ gut funktioniert, denn
man wird ja dlter und reifer. Doch wenn es
um wirkliche Zukunfisentscheidungen ging,
ist es meinem Vater zu schnell pegangen, die
Tnvestitionen waren thm zu grof. Er hat sich
mit dem Umdenken sehr schwer getan, ob-
wohl er cin extrem intelligenter Mensch ist.”
Im Jahr 1986 hat er den Betrieh schliefilich
Abernommen: Sechs Helotar Weinberge, auf
denen haupesdchlich Vernatsch- und Lag-
reintranben angebaut wurden und iiber die
auch schon mal der Pleitegeier flog — aber
es micht schaffte zu landen.  Anfangs habe
ich zwischen 20 wnd 22 Swunden pro Tag
gearbeitet, jeden Tag, auch Samstag und
Sonntag.” Heute hat er 32 Mitarbeiter, von
jenen im Keller bis hin 2o jenen im Baro.
Es werden Trauben wvon etwa 65 Hekrar
Rebanlagen verarbeitet. Die sind allerdings
nicht alle im Besitz der Familie, sondem
auch gepachret und im Besitz von anderen
Weinbauern, die zuliefera. 300.000 Fla-
schen Wein werden jihdich produzicrt, die
grifiten Anteille haben der Blauburgunder
(70,000 Flaschen) und der Weilwein-Cuwvée
Manna® (50.000).
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CHRISTINE MAYR,
PRASIDENTIN DER
SUDTIROLER SOMMELIER-VER-
EINIGUNG, UBER ..,

.. DAS KELTERN:
MNup blubbert der Wein bald im Keller,

Was da wohl Geheimnisvolles vor sich
gahen wird? Unsere Kellermeister und
Onologen sind auf keinen Fall mit Al-
chimisten gleichzusetzen. Sle beaufsich-
tigen die natiirlichen Vargénge, walche
aus clen angelieferten Trauban Wain
werden lassen, Im Notfall greifen sie
natirlich ein, Ein guter Wein antsteht ja
schon im Weinbarg; es ist eine der Auf-
gaben des Onologen, diese Qualitit

in die Flasche zu bringan. Die emsigen
Halfer, welche die Gérung ainleiten,
heiBen Hefen, Sie kénnen im Weinberg
varkommen oder sie werden als ge-
ziichteta Reinzuchthefen vom Kaeller-
meister hinzugefugt. Sie wandeln den
Zucker in Alkohol um. Dabei entstahen
auel Wirme und Eehlendioxid.

Wa kommt nun die Farbe des Weines
her? Die Farbstoffe der Beere sitzen in
den Schalen oder Beerenhiuten. Das
bedeutet, dass unsere Kellermeister
auch aus roten Trauben Weillwein
herstellan kénnen, Dies wird sahr oft
bei den Schaumweinen gemacht. Bei
Wailweinen wird das Traubengut ganz
sinfach sofort abgeprasst und dann
der farblose Saft oder Most vergoren,
Bei Rotweinen hingegen vergart der
Saft mit den farbigen Schalen mit; er
vergart demnach mit der Maische. Die
ansteigenden Temperaturen helfen da-
bai, mehr Farbe aus den Beerenhiuten
auszulaugen, Im Besonderen versuchen
unsere Kellerfachlaute aullerdem

den Wain stindig in Kantakt mit den
Sehalen zu halten, in dem sie entweder
umpumpen oder den Tresterhut, wal-
cher aus den Bearenhauten

basteht, unterzutauchen.

Wie dieser Wein woh| schmacken wird?
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Stalzor Pamillanvator: Franziskus Haas (Mitte) mir

Elofrau | Wlsd, loe hiter Solla und Sabin Franz (v, 1)
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Diesen Wein hat der 54-Jihrige seiner Ehe-
frau Luisa Manna gewidmet, cinem Ener-
giehiindel mit neapoletanischen Wurzeln.
Kennengelernt haben sich die Restauranthbe-
sitzerin und der Jung-Winzer 1988 bei einer
Brunello-Verkostung in Trient. Etwa ein-
cinhalb Jahre spilter liuteten dic Hochzeits-
glocken, ein knappes Jahr spiiter kam Sohn
Franz weitere zwei Juhre darauf Tochter So-
fin zur Welt. ,Luisa spielt in meinem Leben
eine ganz grofle Rolle, weil sie all das, was ich
nicht kann, fast zur Perfektion beherrscht.
Sie st zum Beispiel sehr kontuktfreudig, ich
bin cher ein Berghir®, schimunzelt Haas, der
mit seinen Weinen immer wieder internati-
onale Auszeichnungen erhiilt. Seine 48-jih-
rige Ehefrau kiimmert sich um die PR der
ICellered, und wie e seheint, wird Sohn Franz
{17) in ihre Fulistapfen treten — und nicht als
Kellermeister in jene seines Vaters, Fr hatte
sich zwar dazi entschlossen, die @hberschule
fiir l.-.lr'ui\.\-'jﬂwlwl't in aan Michele 2u besu-
chién, doch ex_hat jezt festgestellt, dassidas
dachnichis fiir thn st, und deshalb wird er
auf das S‘pmcl;mnlyzcum umsteigen”, sagt
Hlaas: JMein Sohn hat dig Fihigkeit zur
Kommunikation von seiner Mutter geérbr,
und so miighte er cinmal im PR-Bereich in
unseren Betrieb cinsteigen.”
p;;mit- die Kellerei auch ﬂﬂ,nn fioch so put
dusteht, wie derzeit, beschiftigt sich Fran-
zisleus Flaas mit Strategien, mit dem Lesen
der. Zejehen der Zeir.ydch mochte gerne
den'globalen I‘.)hcrhlick haben. Denn durch
die vielen neuen technisehen Errungen
schaften st die Welt klein gewdrden, nicht
nur it Bezug auff die Weinwirtschaft®, ist
der Weinproduzent iberzgugt. Deshilb
lese ich viel und zwar vor allein das, was
nicht alltiiglich ist — sofern ich die Zeiedaza
finde.” So liest er s beruflichen Griinden:
im Internetyin Bichem oder n Eachligera-

tur. Andere Zeitschriften, futuristische und
wissenschaftliche, interessieren ihn privat
und er liest sie vorzugswelse an einem -
gewshnlichen Ort. Jch mache mindestens
drei Mal pro Woche Sauna, aufier im Au-
gust. Weil ich aber nicht einfach nur drin
sitzen und nichts tun kann, lese ich®, lache
Haas, der in seinem Unternchmen noch
grofies Entwicklungspotenzial sicht. \Wir
haben ein tolles Team und wollen hiher
hinaus. Denn: Wir konnen viel besser,
ginz Siidtirol lann viel besser. Die hicsige
Weinwirtschaft ist in meinen Augen noch
nicht bei 60 Prozent ihres Potenzials ange-
langt.” Um diese Moglichkeiten auszubau-
en, hat sich der Montaner unter anderem
dafiir eingesetzt, dass die Stidtiroler Ge-
setze gelindert werden und auch tber einer
Meereshishe von 800 Metern Reben ange-
pHanzt werden diirfen, was auch wegen der
Klimaverinderung Sinn macht. Das ist seit
kurzem der Fall, nun kitmpft er dafilr, dass
die Heletarertriipe reduziert werden.

Da er stiindig auf der Suche nach Anre

gungen und Verbesserungen ist, reist der

glickliche Familienvater auch viel. Doch:
olch habe Probleme im Ausland: Mir gefiille
awan tiberall alles, aber nicht filr lange Zeit,
ey cin'f,igu Ot neben Hl'k‘hil'n], an dem ch
u\rcnu‘i_l.'l] leben mochte, st New York", -
steh, Hans, Jch habe die Stadt auf Anhieb
gt:lic.ht.- obwaohl sie genau das Gegenteil von
Sudtiral ist. Am hesten hat mir die Wall
Stregr gefallen. Vielleicht, weil mun dort die
Maeht spiirt, die von der Borse ausgeht.”
Daoch vorerst war die Anziehungskraft der
Magcht Kleiner, als jene der Familie und der
H{,‘.iﬁmt, “m| Bt W'Illi' Fl".ul‘.’,i:&kli:. | Ii.l.il!i auch
in den kommenden Jahren mit seinen in
Montan hergestellten edlen Tropfen Genie
fler erfreven.
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