PROSIT

Nella foto: Franz
Haas, patron
dell"azienda agricola
di Montagna di Egna.
II'suo «Manna»
annata 2008

(un blend

di Riesling,
Chardonnay,
Sauvignon

¢ Gewiirztraminer)

@ stato premiato
dall'Espresso

con il lusinghiera
punteggio

di 19 ventesimi.
Manna & il cognome
della maglie di Franz,
Luisa, alla quale
questo straordinario
vino ¢ stato dedicato.

Ito Adige superstar: que-
Asto il responso delle gui-

de del «Gambero Rosso»
e dell'Espresso» che giudica-
no i migliori vini d’Italia. Per il
Gambero il miglior bianco d'lta-
lia & il Sylvaner Valle Isarco
2009 di Kofererhof. Come mi-
glior rosso & stato, invece, pre-
miato il Brunello di Montalci-
no Riserva 2004 di Franco Bion-
di Santi. Miglior vino dolce & ri-
sultato I’Albana di Romagna
Passito Riserva 2006 della Fat-
toria Zerbina. Per le «bollicine»
& da registarre il trionfo del
Franciacorta Brut Secolo No-
vo 2005 dell’azienda Le Mar-
chesine. Il Trentino si consola
con i sette «Tre Bicchieri» as-
segnati a Ferrari (due), Balter,
Methius, Abate Nero, Letrarie
Cavit. Premiato, inoltre, come
enologo dell’anno un tecnico
trentino, decisamente lontano
dairiflettori, ma dalle magistra-
li capacita: Ruben Larentis che
lavora nelle Cantine Ferrari di
Ravina. Premiato, infine, per il
miglior rapporto qualita/prez-
zo il Verdicchio Superiore Ca-
stelli di Jesi Pievalta 2009, pro-
dotto dall’'azienda con sede a
Maiolati Spuntini (Ancona).
La guida 2011 dell’Espresso ha,
invece, premiato con le «Cin-
que Bottiglie» (simbolo di ec-
cellenza) 231 vini. Il Piemonte,
con 57 eccellenze, e la Tosca-
na, con 41, mantengono la lo-
ro leadership. Al terzo posto
troviamo con 27 eccellenze I’Al-
to Adige, mentre il Trentino si
deve accontentare di soli sei
Oscar. Eccoli: Giulio Ferrari Ri-
serva del Fondatore 2001, Tren-
to Riserva Lunelli 2003, Besler
Biank 2005 di Pojer & Sandri,
Cabernet Franc Tre Annate di
Eugenio Rosi, Granato 2007 di
Elisabetta Foradori, Moscato
Rosa 2008 di Robero Zeni.
In campo nazionale, oltre alle
tipologie classiche (Amarone,
Barbaresco, Nebbiolo, Brunel-
lo di Montalcino, Chianti Clas-
sico e Taurasi) sono stati pre-
miati, i rossi della Valtellina, i
Montepulciano d’Abruzzo, gli
Aglianico del Vulture, i rossi
dell’Etna, i Cannonau sardi, i
Primitivo pugliesi e, novita as-
soluta, i Cesanese laziali. Il pun-

LE PAGELLE DI «GAMBERO» ED «ESPRESSO»

L’ALTO ADIGE
FA L'«EN PLEIN»

teggio pil1 alto (20/20) & stato
assegnato ad un vino sardo: la
Malvasia di Bosa 2006 di Co-
lumbu. Solo quattro vini arri-
vano a 19.5/20: il Barolo Mon-
fortino 2002 di Giacomo Con-
terno, il Barolo Monprivato Ca
d’Morissio Riserva 2003 di Giu-
seppe Mascarello, il Caberlot
2007 dell Carnasciale e Le Per-
gole Torte di Montevertine
2007. A quota 19/20 troviamo
il bianco Manna 2008 di Franz
Haas, il Barbaresco Paje 2004
di Roagna, il Barolo 2006 di Bar-
tolo Mascarello, il Barolo Can-
nubi S. Lorenzo Ravera e il Bru-
nate Le Coste di Giuseppe Ri-
naldi, il Valtellina Sassella Ri-
serva Rocce Rosse 1999, il
Montepulciano d’Abruzzo 2007
di Emidio Pepe, il Contrada
Rampante 2008 di Passopiscia-
ro e il Cannonau S’Annada 2008
di Giuseppe Sedilesu. Prosit.
G. Cas.



