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[REWAHARS

Via Villa, 6 - 39040 Montagna BZ - Tel. 0471 812280
Fax 0471 820283 - www.franz-haas.it - info@franz-haas.it

Anno di fondazione: 1880 - Proprieta: Franz Haas - Fa il vino: Franz Haas
Bottiglie prodotte: 290.000 - Ettari vitati di proprieta: 10 + 25 in affitto + 15 da
conferenti - Vendita diretta: si - Visite all’azienda: su prenotazione, rivolgersi a
Maria Luisa Manna - Come arrivarei: dalla A22, uscita Egna-Ora, direzione Egna,
quindi seguire le indicazioni per Montagna.

Meticolosita, impegno, voglia inesauribile di andare avanti, nella convinzione di
poter fare sempre meglio. Questo e Franz Haas, vero e proprio simbolo della cresci-
ta imperiosa del vino altoatesino. Grande interprete del suo territorio, ci propone
ogni anno vini intensi e caratteriali, a volte veri e propri capolavori. Quest’anno fa
notizia I'inconsueto passo indietro del pur buonissimo Moscato Rosa, un pochino
meno profondo e complesso del suo standard. Guida la schiera, e non va lontano
dall’eccellenza, [’ottimo Pinot Nero Schweizer. Notevole anche l’ormai classico
Manna, bel debutto per il moderno e piacevolissimo Pinot Nero Rosé.

ALTO ADIGE PINOT NERO SCHWEIZER 2008 I TEE®

Tipologia: Rosso Doc - Uve: Pinot Nero 100% - Gr. 13,5% - € 32 - Bottiglie:
16.000 - Splendido granato trasparente. Si intrecciano all’olfatto profumi fragranti
di sottobosco fruttato con preziose rifiniture di humus, rosa canina, rabarbaro, mu-
schio e menta. In bocca dimostra equilibrio e ottima personalita, grande eleganza
tannica e coerente profondita, caratterizzata da una costante piacevolezza di beva.
Oltre un anno in barrique. Quaglie al vino rosso.

A.A. MoscaTo RosA 2008 - € 23 (0,375) - Rubino trasparente, | #FFF
di vivida luminosita. Presenta una buona ampiezza olfattiva, con riconoscimenti di
muschio, gelatina di ribes, fragoline di bosco, geranio e menta. Al gusto ¢ agile e
gustoso, delicatamente dolce, di persistenza coerente ma non eterna. 8 mesi in ac-
ciaio. Budino alla vaniglia con salsa ai frutti di bosco.

MANNA 2008 - Riesling 50%, Traminer Aromatico 20%, 7 ST
Chardonnay 20%, Sauvignon 10% - € 18,50 - Oro pieno. Travolgenti profumi di
agrumi, pesca gialla, fiori, pepe bianco, pietra focaia e burro di cacao. Sorso ric-
chissimo, avvolgente, di aristocratico equilibrio e bella scia minerale. Acciaio e bar-
rique (30%) per 10 mesi. Crostacei e insalata russa.

ISTANTE 2006 - Cabernet Sauvignon 65%, Petit Verdot 25%, / TETT
Cabernet Franc 5%, Merlot 5% - € 25 - Accenni erbacei, confettura di mirtilli,
cuoio, tabacco e note balsamiche. Sorso morbido e ricco. Vinificato e maturato 18
mesi in barrique. Petto d’anatra alle prugne.

A.A. PiNoT NERO 2008 - € 19,50 - Note animali, confettura rossa, & @& F
liquirizia e finissima affumicatura. Sapido e morbido, di nobile persistenza. Un an
no in barrique. Petto di fagiano al tartufo.

A.A. SAUVIGNON 2009 - € 21 - Oro verde. Sontuosi aromi vegetali ‘ BTEPR
e selvatici, pesca e agrumi. Caldo, saporito e dotato di lungo finale erbaceo. Acciaio
e barrique (30%) per 6 mesi. Orata al forno con peperoni.

A.A. PiNoT NERO RosE 2009 - € 18,50 - Refoli di erbe di montagna, T
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fragoline di bosco, ribes e rosa canina. Elegante adeguatamente fresco, doc1le e
persistente. Inox. Cacciucco alla livornese.

[ ALTO ADIGE MOSCATO RosA 2007 ) Gmppoli/ 10
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